AEggekage I airfryer.
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Bacon (efter behov)
hakket lgg

hakket peberfrugt
Broccoli (efter behov)
Salt (efter behov)
Peber (efter behov)

200 g revet ost (vi bruger cheddar)

Forvarm din airfryer til 180 grader.

| en stor skal, pisk eeggene sammen med meelk, salt og
peber.

Tilseet revet ost, skinke eller bacon, lag broccoli og
peberfrugt i skalen, og rar det hele sammen

Spray bunden af dit fad til airfryer med non-stick
madlavningsspray og haeld eeggemassen i.

Placer airfryer-kurven i din forvarmede airfryer og steg
aeggekagen i ca. 10-12 minutter, eller indtil den er
gyldenbrun pa toppen og fast i midten.

Nar seggekagen er feerdig, tager du den ud og lade den
hvile i et par minutter og servere herefter.



