Boller | airfryer.

1% dl  sgdmeelk
30g smar
1tsk  sukker
1tsk salt

259 geer, frisk
250 g hvedemel

e Varm maelken, tag gryden af og smelt smgrret |
meelken. Tilsaet sukker og salt og lad det kale til det er
lunt.

e Gaeren smuldres i en skal og meelkeblandingen haeldes
I. Rar til geeren er oplgst.

o /Elt melet i lidt efter lidt. ZAlt dejen godt sammen. Lad
den haeve 45 minutter.

e Sla den ned og del den i 4 stykker. Formes derefter til
rundstykker. Efterhaever ca. 20 minutter.

e Laeg bollerne i kurven pa et stykke bagepapir og bag
ved 180 grader ca. 10 minutter.



