Holms gammeldaws boller.

300g hvedemel

159  sukker

50g rosiner

10g  sukat (kan undlades)
Y2 tsk  salt

1tsk kardemomme

2 dl maelk

20g geer

959 smar

1 &g til pensling

Bland hvedemel med sukker, rosiner, sukat, salt og
kardemomme.

Tilseet den lune meelk, hvor gaeren er oplast i.

/It dejen lind og glat, og rul den ud.

Leeg tynde skiver af smgar oven pa dejen, og laeg den
sammen igen.

It smgarret ind.

Seet bollerne pa en bakken til airfryeren, og lad dem
haeve en halv time.

Pensl dem med sammenpisket aeg, og bag dem ved
160 grader i 10 — 15 minutter.

(Kilde: Claus Holm — Holms Airfryer 4Ever)



