Laekre boller bagt i airfryer.

500g hvedemel

25¢ geer

2 dl lunkent vand
1 spsk sukker

1tsk salt

50g smar

Start med at oplgse gaeren i det lunkne vand. Tilsaet
sukker og lad det sta i et par minutter, indtil geeren
begynder at skumme.

| en stor skal blandes mel og salt. Tilfgj smarret og
smuldr det sammen med melblandingen, indtil massen
ligner bradkrummer.

Tilseet den oplgste geer til melblandingen og eelt dejen
godt sammen. Fortsaet eeltningen, indtil dejen er glat og
elastisk.

Lad dejen haeve i cirka 1 time, indtil den er fordoblet i
starrelse.

Form dejen til boller efter eget gnske og placér dem i
airfryeren.

Bag bollerne i airfryeren ved 180 grader i cirka 15-20
minutter, eller indtil de er gyldne.

Lad bollerne kole af pa en bagerist, inden de serveres.



