
Millionbøf med kylling. 
 
500 g  hakket kyllingekød 
1 dåse  kokosmælk 
1   løg 
1-2 fed  hvidløg 
250 g  champignon (i skiver) 
200 g  bacon i tern 
1-2 tsk  karry 
1-2 tsk  salt 
1-2 tsk  peber 
Evt.  fløde 
Evt.  flåede tomater 
Evt. 4 dl  vand 
 
 
• Brun først løg og hvidløg. 
• Kom kødet i og brunes med. 
• Kom resten af ingredienserne i. 
• Det hele koges i 30 minutter på lavt blus. 


