Nudler med rejer og kokosmeelk.

1,3 dl
2 dase
1

600 g

1 spsk.
1 fed

1

1 tsk

1 tsk

1 tsk

1 tsk

1 knsp.
1 pakke

kokosmeelk

hakkede tomater
citron

rejer

solsikkeolie

hvidlgg (hakket)

log

paprika

gurkemeje

ingefeer (hakket)

grgn chili (hakket —uden kerner)
Spidskommen
kinesiske nudler (250 g)

e Varm olienien wok.

e Tilseet l@g, chili, hvidlag, ingefeer og krydderier.

e Svitsesi2 minutter ved svag varm.

e Tilseet rejer og skru op for varmen.

e Tilseet hakkede tomater og kokosmeelk.

e Smag til med salt, peber og citronsaft.

e Heeld retter over de kogte nudler og server straks.

Tip: retten kan varieres med fisk og kylling.



